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1. паспорт РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ



ПМ 02 Продажа продовольственных товаров
1.1. Область применения рабочей программы

       Рабочая программа профессионального модуля – является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по профессии 38.01.02 Продавец, контролер-кассир в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Продажа продовольственных товаров  и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
ПК 2.1 Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары
ПК 2.2 Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.

ПК 2.3 Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров
ПК 2.4 Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.

ПК 2.5 Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
ПК 2.6 Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.

ПК 2.7 Изучать спрос покупателей.
1.2. Цели и задачи профессионального модуля – требования к результатам освоения профессионального модуля:
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт:

обслуживания покупателей и продажи различных групп продовольственных товаров;
уметь:

-идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров (зерновых, плодоовощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных);
-устанавливать градации качества пищевых продуктов;
-оценивать качество по органолептическим показателям; 
-распознавать дефекты пищевых продуктов;

-создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров; рассчитывать энергетическую ценность продуктов;
-производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно -  кассового оборудования; 
-использовать в технологическом процессе измерительное, механическое,   технологическое контрольно-кассовое оборудование;    
    знать:
-классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров;

-особенности пищевой ценности пищевых продуктов;

-ассортимент и товароведные характеристики основных групп продовольственных товаров;                                       
-показатели качества различных групп продовольственных товаров; 

-дефекты продуктов;

-особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп продовольственных товаров;
-классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования; 
-технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию;
- устройство и принципы работы оборудования; 
- типовые правила эксплуатации оборудования;
- нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию оборудования;
 -Закон о защите прав потребителей; 
- правила охраны труда.
         1.3. Количество часов на освоение рабочей программы профессионального модуля:
Всего 501 часов:

максимальной учебной нагрузки обучающегося всего –255  часов, включая:

– обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающихся 170 часа;
- самостоятельной работы обучающегося –85    часов;
- учебной практики- 180 часов
-  производственной практики –66 часов.
2. результаты освоения ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 
Результатом освоения профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД) Продажа продовольственных товаров, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 2.1.
	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары

	ПК 2.2
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.

	ПК 2.3
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров



	ПК 2.4
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.

	ПК 2.5
	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования

	ПК 2.6
	Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей

	ПК 2.7
	Изучать спрос покупателей.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем

	ОК 3.
	Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей деятельности

	ОК 4.
	Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 6.
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами

	ОК 7.
	Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров


3. СТРУКТУРА и  содержание профессионального модуля
3.1 Тематический план профессионального модуля ПМ. 01 Продажа непродовольственных товаров

	Коды профессио-нальных компетенций
	Наименования разделов

профессионального модуля
	Всего  часов


	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	Практика

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося,

часов
	Учебная,

часов
	Производственная,

часов

(рассредоточенная)

	
	
	
	Всего,

часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,

часов
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	
	8

	ПК 2.1-

ПК 2.7
	Раздел 1. Продажа непродовольственных товаров
	255
	170
	85
	85
	180
	66

	ПК 2.1-

ПК 2.7
	Производственная практика, часов (если предусмотрена итоговая (концентрированная)
	66
	
	
	
	
	

	
	Всего:
	501
	170
	85
	85
	180
	66


3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю ПМ 02 Продажа продовольственных товаров
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся.
	Объем часов

	1
	2
	3

	Раздел 1 Продажа продовольственных товаров
	
	

	МДК.02.01. Розничная торговля  продовольственными товарами
	

	Введение 
	Содержание учебного материала
	4

	
	1
	Значение профессии «Продавец»

Общая характеристика учебного процесса

Квалификационные характеристики продавца продовольственных товаров
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	4

	
	
	Классификация продовольственных товаров. Классификация групп, подгрупп и видов продовольственных товаров. 
	

	Тема 1.1. Эксплуатация торгового оборудования и охрана труда

	Содержание учебного материала
	14

	
	1
	Организация технического оснащения торговли. Классификация торгового оборудования по обобщающим признакам и функциональному назначению торгово- оперативных процессов. 
	

	
	2
	Техника безопасности при эксплуатации торгового оборудования.

Правила техники безопасности при эксплуатации различных типов торгово- технологического оборудования. Оказание первой помощи пострадавшим.
	

	
	3
	Немеханическое оборудование. 

Немеханическое оборудование, торговый инвентарь: назначение, виды, классификация и требование к немеханическому оборудованию магазинов. Правила эксплуатации и безопасности труда при эксплуатации немеханического оборудования и торгового инвентаря. Противопожарный инвентарь, его виды и правила эксплуатации. Средства измерения длины и объема.
	

	
	4
	Весоизмерительное оборудование.

Правила пользования мерами и измерительными приборами в торговле.

Типы весов, применяемых в торговле, их назначение, требования к торговым весам, условия их эксплуатации.

Взвешивание товаров.

Меры массы и объема, их  типы, правила проверки пользования.

Требования техники безопасности и производственной санитарии при эксплуатации весомоизмерительного оборудования.
	

	
	5
	Механическое и тепловое оборудование.

Классификация, назначение, типы, устройство, правила эксплуатации. Классификация фасовочно-упаковочного оборудования. Тепловое оборудование, его назначение, правила эксплуатации. Требования техники безопасности при работе с механическим и тепловым оборудованием.
	

	
	6
	Холодильное оборудование. Торговое холодильное оборудование, его классификация.Правила эксплуатации холодильного оборудования и уход за ним.

Санитарно-гигиенические требования и правила техники безопасности труда при работе с холодильным оборудованием.
	

	
	7
	Торговые автоматы. Классификация торговых автоматов, основные узлы и механизмы, их назначение, устройство и принцип действия. Правила эксплуатации торговых автоматов. Безопасность труда при обслуживании торговых автоматов.
	

	
	Практические занятия №1, №2, №3
	6

	
	1
	Решение профессиональных задач по вопросам охраны труда  
	

	
	2
	Решение профессиональных задач  по техники безопасности
	

	
	3
	Решение профессиональных задач «Нормативно-техническая документация на виды торгового оборудования»
	

	
	Лабораторные работы №1, №2, №3
	6

	
	1
	Установка настольных циферблатных и электронных весов. 
	

	
	2
	Установка шкальных товарных весов
	

	
	3
	Овладение приемами эксплуатации различных видов торгового оборудования
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	6

	
	
	Подъемно-транспортное оборудование

Классификация. Основные виды. Средства малой механизации.
	

	
	
	Погрузочно-разгрузочные и штабелирующие машины, их характеристика.
	

	
	
	Правила эксплуатации и техники безопасности при погрузочно-разгрузочных работах.
	

	Тема 1.2 Изучение покупательского спроса

	Содержание учебного материала
	3

	
	1
	Виды покупательского спроса. Методы изучения покупательского спроса.
	

	
	Практическое занятие №4
	2

	
	1
	Разработка анкеты для изучения покупательского спроса
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	8

	
	
	Анкетирование покупателей
	

	
	
	Составление кроссворда по теме занятия.
	

	
	
	Закон  о защите прав потребителей
	

	Тема 1.3 Основы товароведения продовольственных товаров
	Содержание учебного материала
	6

	
	1
	Предмет и задачи товароведения. Классификация продовольственных товаров. Химический состав продовольственных товаров. Качество продовольственных товаров. Маркировка и штриховое кодирование товаров. Консервирование продовольственных товаров  
	

	
	2
	Пищевая ценность продовольственных товаров

Энергетическая ценность. Показатели биологической полноценности. Краткая характеристика биологически ценных веществ, норм их потребления. 
	

	
	3
	Классификация веществ по усвояемости. Продукты питания с повышенным содержанием физиологически активных веществ. Показатели, характеризующие доброкачественность 
	

	
	Практические занятия №5, №6, №7, №8
	8

	
	1
	Решение профессиональных задач «ГОСТ Р 51074-2003. Продукты пищевые. Информация для потребителя»
	

	
	2
	Расчет энергетической ценности продуктов
	

	
	3
	Чтение и расшифровка маркировка различных видов продовольственных товаров
	

	
	4
	Расчет контрольного числа по штриховому коду
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	6

	
	
	Качество продовольственных товаров. Понятие качества пищевых продуктов. 
	

	
	
	Особенности пищевой ценности пищевых продуктов: биологическая, органолептическая, физиологическая, энергетическая ценность, усвояемость, доброкачественность.
	

	
	
	Факторы, влияющие на качество продовольственных товаров. Дефекты продовольственных товаров.
	

	Тема 1.4 Продажа зерномучных товаров

	Содержание учебного материала
	10

	
	1
	Классификация товара. Ассортимент, виды, свойства, показатели качества товара. 
	

	
	2
	Условия и сроки хранения и годности. Маркировка и упаковка.
	

	
	3
	Товарные потери. Виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения.
	

	
	4
	Отличие фальсифицированных товаров от товаров заменителей, взаимосвязь с ценами.
	

	
	5
	Продажа зерномучных товаров.
	

	
	Практические занятия №9, №10
	4

	
	1
	Оценка качества зерномучных товаров по органолептическим показателям. 
	

	
	2
	Оценка качества зерномучных товаров на соответствие требованиям стандарта.
	

	
	Лабораторные работы №4
	1

	
	1
	Размещение и выкладка товара
	


	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	6

	
	
	Зерно. Строение зерна, виды зерновых культур, показатели качества зерна.   
	

	
	
	Крупы. Классификация, ассортимент, показатели качества, маркировка, упаковка, хранение.
	

	Тема 1.5 Продажа молочных товаров
	Содержание учебного материала
	6

	
	1
	Классификация товара, ассортимент, виды, свойства, показатели качества товара.
	

	
	2
	 Условия и сроки хранения и годности; маркировка и упаковка. Размещение и выкладка.
	

	
	3
	 Товарные потери: виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения. 
	

	
	Практические занятия №11, №12, №13
	6

	
	1
	Оценка качества молочных товаров по органолептическим показателям 
	

	
	2
	Расшифровка маркировки на банке молочных консервов и проверка соответствия маркировки на этикетке и донышке банки
	

	
	3
	Оценка качества молочных товаров на соответствие требованиям стандарта
	

	
	Лабораторные работы №5
	2

	
	1
	Распознание ассортимента переработанных сыров и органолептическая оценка качества
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	8

	
	
	Диетические кисломолочные продукты. Классификация, ассортимент, товароведная характеристика, показатели качества, дефекты, особенности маркировки, упаковки и хранения
	

	
	
	Сухие молочные продукты.   Классификация, ассортимент, товароведная характеристика, показатели качества, дефекты, особенности маркировки, упаковки и хранения
	

	
	
	Продажа молочных товаров. Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами
	

	Тема 1.6 Продажа пищевых жиров
	Содержание учебного материала
	4

	
	1
	Классификация товара, ассортимент, виды, свойства, показатели качества. 
	

	
	2
	Условия и сроки хранения и годности. Маркировка и упаковка. Размещение и выкладка. 
	

	
	Практическое занятие №14
	2

	
	1
	Оценка качества пищевых жиров по органолептическим показателям
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	7

	
	1
	Товарные потери. виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения. 
	

	
	2
	Продажа пищевых жиров. Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами
	

	
	3
	Животные топленые жиры
	

	Тема 1.7 Продажа яиц и яичных товаров

	Содержание учебного материала
	4

	
	1
	Классификация товара, ассортимент, виды, свойства, показатели качества. 
	

	
	2
	Условия и сроки хранения и годности; маркировка и упаковка. 
	

	
	Практическое занятие №15
	2

	
	1
	Определение вида и категории яиц (по массе, высоте воздушной камеры, состояние желтка и белка, а также по маркировке).
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	7

	
	1
	Размещение и выкладка. Продажа яиц и яичных товаров
	

	
	2
	Товарные потери: виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения.
	

	
	3
	Распознавание дефектов, расчет энергетической ценности яиц.
	

	Тема 1.8 Продажа крахмала, крахмалопродуктов, сахара, меда и кондитерских изделий

	Содержание учебного материала
	8

	
	1
	Классификация товара, ассортимент, виды.
	

	
	2
	Свойства, показатели качества. 
	

	
	3
	Условия сроки хранения и годности. 
	

	
	4
	Маркировка и упаковка. 
	

	
	Практические занятия  №16, №17, №18, №19, №20
	10

	
	1
	Оценка качества кондитерских товаров по органолептическим показателям. 
	

	
	2
	Оценка качества кондитерских товаров по содержанию начинки.
	

	
	3
	Органолептическая  оценка качества печенья, пряников, вафель, расчет энергетической ценности.
	

	
	4
	Органолептическая оценка качества шоколада, карамели, конфет,  распознавание ассортимента, расчет энергетической ценности.
	

	
	5
	Распознавание ассортимента крахмала, сахара, меда, органолептическая оценка качества меда, расчет энергетической ценности.
	

	
	Лабораторная работа №6
	2

	
	1
	Размещение и выкладка кондитерских товаров
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	6

	
	1
	Размещение и выкладка. Товарные потери: виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения
	

	
	2
	Продажа крахмала, крахмалопродуктов, сахара, меда и кондитерских изделий
	

	
	3
	 Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами
	

	Тема 1.9 Продажа вкусовых товаров
	Содержание учебного материала
	4

	
	1
	Классификация товара, ассортимент, виды. 
	

	
	2
	Свойства, показатели качества. 
	

	
	Практическое занятие №21 
	2

	
	1
	Решение профессиональных задач «Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами»
	

	
	Лабораторные работы №7, №8, №9, №10, №11
	10

	
	1
	Оценка качества кондитерских товаров по органолептическим показателям
	

	
	2
	Определение группы безалкогольных напитков.
	

	
	3
	Органолептическая оценка качества чая, распознавание ассортимента.
	

	
	4
	Размещение и выкладка вкусовых товаров
	

	
	5
	Распознавание ассортимента алкогольных и слабоалкогольных  напитков, расчет энергетической ценности.
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	8

	
	1
	Условия сроки хранения и годности. Маркировка и упаковка. Размещение и выкладка. 
	

	
	2
	Товарные потери: виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения.
	

	
	3
	Продажа вкусовых товаров. Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами.
	

	Тема 1.10 Продажа плодоовощных товаров

	Содержание учебного материала
	6

	
	1
	Классификация товара, ассортимент, виды, свойства, показатели качества. 
	

	
	2
	Условия и сроки хранения и годности. 
	

	
	3
	Маркировка и упаковка. 
	

	
	Практическое занятие №22
	2

	
	1
	Определение товарного качества свежих овощей и плодов
	

	
	Лабораторные работы  №12, №13, №14, №15, №16
	8

	
	1
	Оценка качества консервированных овощей по органолептическим показателям
	

	
	2
	Размещение плодоовощных товаров
	

	
	3
	Расчет конечной даты хранения и энергетической ценности  плодовоовощных товаров
	

	
	4
	Распознавание дефектов. Выкладка плодоовощных товаров
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	6

	
	
	Размещение и выкладка. Товарные потери: виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения. 
	

	
	
	Продажа плодоовощных товаров. Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами.
	

	
	
	Продукты переработки плодов и овощей. Грибы.  Классификация, ассортимент, товароведная характеристика основных видов, показатели качества, дефекты, особенности маркировки, упаковки и хранения
	

	Тема 1.11 Продажа мяса и мясных продуктов
	Содержание учебного материала
	6

	
	1
	Классификация товара, ассортимент, виды, свойства, показатели качества. 
	

	
	2
	Условия и сроки хранения и годности; маркировка и упаковка. Размещение и выкладка.
	

	
	3
	Товарные потери: виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения.
	

	
	Практическое занятие №23
	2

	
	1
	Определение товарного качества мяса и мясных продуктов
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	6

	
	1
	Продажа мяса и мясных продуктов. Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами.
	

	
	2
	Первичная обработка мяса убойных животных, виды тканей мяса, их характеристика. 
	

	
	3
	Химический состав основных тканей мяса. Классификация.
	

	Тема 1.12 Продажа рыбы и рыбных продуктов

	Содержание учебного материала
	10

	
	1
	 Рыба. Строение тела рыбы, химический состав мяса рыбы. Семейства важнейших промысловых рыб.
	

	
	2
	Классификация продукции, ассортимент, виды, свойства, показатели качества.
	

	
	3
	Размещение и выкладка. Товарные потери: виды, причины возникновения, пути предупреждения и сокращения
	

	
	4
	Продажа рыбы и рыбных продуктов. Отличие фальсифицированных товаров от заменителей, взаимосвязь с ценами.
	

	
	5
	Условия и сроки хранения и годности. Маркировка и упаковка.
	

	
	Практическое занятие №24
	2

	
	1
	Оценка качества рыбных консервов по органолептическим показателям
	

	
	Лабораторные работы №16, №17, №18, №19
	8

	
	1
	Размещение и выкладка рыбы и рыбных продуктов
	

	
	2
	Расшифровка маркировки на банке рыбных консервов
	

	
	3
	Распознавание ассортимент рыбы и рыбных продуктов
	

	
	4
	Расчет энергетической ценности рыбы и рыбных продуктов
	

	
	
	Самостоятельная работа обучающихся
	7

	
	1
	Нерыбные морепродукты
	

	
	2
	 Классификация, ассортимент, товароведная характеристика.
	

	
	3
	Показатели качества, дефекты, особенности маркировки, упаковки и хранения
	

	Учебная практика

Виды работ

Тема 1.1. Эксплуатация торгового оборудования и охрана труда.

Тема 1.2. Изучение покупательского  спроса.

Тема 1.3. Основы товароведения продовольственных товаров.

Тема 1.4. Продажа зерномучных товаров.

Тема 1.5. Продажа молочных товаров.

Тема 1.6. Продажа пищевых жиров.

Тема 1.7. Продажа яиц и яичных товаров.

Тема 1.8. Продажа крахмала, крахмалопродуктов, сахара, меда и кондитерских изделий.

Тема 1.9. Продажа вкусовых товаров.

Тема 1.10. Продажа плодово-овощных товаров.

Тема 1.11. Продажа мяса и мясных продуктов.

Тема 1.12. Продажа рыбы и рыбных продуктов.
	180

	Производственная практика (по профилю специальности)

Виды работ

Тема 1.1. Эксплуатация торгового оборудования и охрана труда.

Тема 1.2. Основы товароведения продовольственных товаров.

Тема 1.3. Продажа зерномучных товаров.

Тема 1.4. Продажа молочных товаров.

Тема 1.5. Продажа пищевых жиров.

Тема 1.6. Продажа яиц и яичных товаров.

Тема 1.7. Продажа крахмала, крахмалопродуктов, сахара, меда и кондитерских изделий.

Тема 1.8. Продажа вкусовых товаров.

Тема 1.9. Продажа плодово-овощных товаров.

Тема 1.10. Продажа мяса и мясных продуктов.

Тема 1.11. Продажа рыбы и рыбных продуктов.
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4. условия реализации ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

4.1.  Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация профессионального модуля предполагает наличие учебного кабинета «МДК 01.01 розничная торговля непродовольственными товарами».
Оборудование учебного кабинета:

- доска классная;

- стол и стул для преподавателя;

- столы и стулья для обучающихся;

Технические средства обучения:

- компьютер;

Учебно-наглядные пособия

-наглядные пособия (комплект плакатов, карточки-задания, схемы, таблицы);

-упаковки, маркировки товаров;

-комплект учебно-методической документации
4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

Учебники:
1.Голубкина А.М., Никифорова Н.С., Новикова А.М., Прокофьева С.А. Розничная торговля продовольственными товарами: учебник для нач. проф. образования/- М.: Издательский центр «Академия», 2013.
2.Гранаткина Н.В. Товароведение и организация торговли продовольственными товарами: учебное пособие для НПО. Гриф МО РФ, 2011.

3.Казанцева Н.С. Товароведение продовольственных товаров-М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2013.

4.Микулович А.С., Смольская А.О. Товароведение продовольственных товаров-М.: учебно-методическое пособие-Минск БГЭУ, 2012.

5.Никифорова Н.С. Товароведение продовольственных товаров: практикум -учебное пособие для НПО. -М.: Издательский центр «Академия», 2011.

6. Никитченко Л.И. Оборудование торговых предприятий. Рабочая тетрадь: учебное пособие для НПО, издательство «Академия», 2012.

7.Парфентьева Т.Р., Миронова Н.Б., Петухова А.А. Оборудование торговых предприятий: учебное пособие для НПО, издательство «Академия», 2012.

Справочники:

1.Никифорова Н.С., Новикова А.М., Прокофьева С.А. Справочник по товароведению продовольственных товаров: учебное пособие для НПО, 2 тома,-М.: Издательский центр «Академия», 2008.
Дополнительные источники:

1.Федеральный закон «О розничной торговле»
4.3. Общие требования к организации образовательного процесса

Обязательным условием допуска к производственной практике  в рамках профессионального модуля «Продажа продовольственных товаров» является освоение  учебной практики для получения первичных профессиональных навыков в рамках профессионального модуля «Выполнение работ по профессии рабочего».
5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля (вида профессиональной деятельности) 

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары
	 - соответствие качества,  количественных характеристик продовольственных товаров «Инструкции о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству и качеству» (П-6, П-7);

- выполнение требований проверки качества, количественных характеристик продовольственных товаров;

- соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов на поступившие товары; 
	Практическая работа



	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
	- соблюдение требований к подготовке, размещению товаров в торговом зале и выкладке на технологическом оборудовании;

· правильность осуществления подготовки, размещения и выкладки товаров на торгово-технологическом оборудовании;

-соответствие  подготовки, размещении и выкладки товаров к требованиям СанПиН;

- соответствие оформления витрины, демонстрационных стендов, эстетической выкладки товара содержанию и правилам оформления торговых предложений;

- использование новых технологий и их элементов при выкладке товара;
	Практическая работа



	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров


	· Соответствие правил обслуживания 

· покупателей и предоставление достоверной информации о качестве и потребительских свойствах товаров согласно Закона РФ «О защите прав потребителей»; 
· Соблюдение основных правил продажи товара;
· Выполнение требований к организации обслуживания покупателей;
Использование новых технологий продажи товаров
	Практическая работа



	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	· Соответствие условий хранения, сроков годности, сроков хранения, сроков реализации продаваемых продуктов СанПИН;
· Соблюдение  условий и правил хранения, сроков реализации и годности продовольственных товаров;
Выполнение  правил санитарно-гигиенического состояния при хранении и реализации продовольственных товаров;
	Практическая работа



	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования


	- Соответствие  эксплуатационным, санитарно-гигиеническим требованиям торгово-технологического оборудования;
- Соблюдение требований к эксплуатации торгово-технологического оборудования;

Выполнение требований безопасности при эксплуатации торгово-технологического оборудования
	Практическая работа



	Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей
	· Соблюдение требований по осуществлению контроля  за сохранностью товарно-материальных ценностей согласно Закону РФ «О бухгалтерском учете»;
· Соответствие порядка и срока проведения инвентаризации;
· Соблюдение условий хранения товаров и нормативных товарных запасов;
Выполнение порядка проведения инвентаризации товарно-материальных ценностей
	Практическая работа



	Изучать спрос покупателей.
	· Обоснованность отбора и оформления коммерческой рекламной информации для потребителей;
· Своевременность выявления спроса на продовольственные товары в соответствии с объемом продаж;
Соблюдение учета и изменения покупательского спроса.
	Практическая работа




Формы и методы контроля и оценки результатов обучения  позволяют проверить у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

	Результаты 

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	· демонстрация интереса к будущей профессии;
· добровольное участие в олимпиадах, конкурсах по профессии среди обучающихся колледжа, области, РФ;
· ведение профориентационной работы с обучающимися по месту жительства;
· самостоятельно находить и использовать новую информацию по профессии (через СМИ, Интернет)
· получение положительного отзыва на учебной и производственной практике (характеристика, дневник ПП).
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы

	ОК 2.Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем
	· обоснование выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач в области  технологии продажи продовольственных товаров;

· оценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач;
· рациональное планирование деятельности, исходя из целей и способов ее достижения;

· создание условий для выбора способов поставленных целей;

· выполнение технологического процесса в соответствии  с поставленной целью;

· пошаговый контроль и коррекция деятельности.
	

	ОК 3.Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей деятельности
	· осуществление текущего и итогового контроля, оценивание и корректирование собственной деятельности

· решение стандартных и нестандартных профессиональных задач в области технологии продажи  продовольственных товаров.
	

	ОК 4.Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	· эффективный поиск необходимой информации;
· использование различных источников, включая электронные;

· выявление необходимой информации для решения профессиональных задач;

· оценка выбранной информации для эффективного выполнения профессиональных задач.
	

	ОК 5.Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
	· работа на производственном оборудовании;
	

	ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами
	· взаимодействие с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе обучения;

· своевременность выполнения задания каждым членом команды;

· качество выполнения работы;

· взаимоответственность членов команды при выполнении работы;

· оказание взаимопомощи в команде:

· заинтересованность в успехе выполнения совместной работы;

· радость за успехи других.
	

	ОК 7.Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров
	· соблюдение правил реализации товаров

· самоанализ подготовленного к работе производственного помещения и его санитарного состояния
	

	ОК 8. Использовать воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей)
	· применять профессиональные знания в ходе исполнения обязанностей воинской службы на воинских должностях в соответствии с полученной профессией
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